
 

Über Allergene und Zusatzstoffe informieren euch unsere Mitarbeitenden gerne. 

 

menü 
Donnerstag – Freitag – Samstag 

 

Wenn die Tage kürzer werden und es draußen langsam kälter wird, beginnt für 
uns eine besonders genussvolle Zeit. Unsere Küchencrew lässt sich von der 
Vielfalt der Saison inspirieren und bringt mit feinen Kürbisnoten, aromatischen 
Pilzen, Wurzelgemüse und winterlichen Aromen jede Menge Abwechslung auf 
den Teller. Freut euch auf gemütliche und entspannte Stunden bei uns im 
Restaurant, auf neue Geschmackserlebnisse und die Freude am gemeinsamen 
Genießen. 

 

Zum Ankommen: 

Hausgemachtes Kartoffelbrot | Kräuteröl | Walnussbutter    7,00 EUR 
 

Vorspeise: 

Brust & Keule von der Wachtel | Quitte | Linsen | Brombeere 17,00 EUR  

Ziegenkäse | Gelbe Bete | Schalotten | Cashewkerne   17,00 EUR  

Waldpilzterrine| Hirschschinken| Preiselbeere | Petersilienwurzel 18,00 EUR 
 

Suppe: 

Entenkraftbrühe | Ravioli | Apfel      11,00 EUR 

Pastinakensuppe | Trüffel | Dörrpflaume     10,00 EUR 
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Zwischengang: 

Kaninchenkotelett | Marone | Orange     19,00 EUR  

Rote Bete Strudel | Kürbis | Walnuss     17,00 EUR 
 

Hauptgerichte: 

Sellerie | Kräuterseitlinge | Apfel | Marone | Veg. Jus   29,00 EUR  

Wildschweinrücken | Rosenkohl | Gewürzpolenta | Trüffel  38,00 EUR  

Zweierlei von der Ente | Sellerie | Pflaume | Radicchio   36,00 EUR 

Seeteufel | Schwarze Bohne | Mango | Chicorée | Limette  36,00 EUR  

Rinderzunge | Karotte | Kartoffel | Silberzwiebel   32,00 EUR 
 

Zum Abschluss: 

Schokolade | Zwetschge | Rotwein | Buttermilch   15,00 EUR    

Orange | Kaffee | Gebrannte Mandel | Mascarpone   15,00 EUR 
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Unsere Menüs: 
 

 
3 GÄNGE 

Terrine – Wildschwein – Schokolade      69,00 EUR 

Ziegenkäse – Sellerie – Orange      59,00 EUR 

+ optionale Weinbegleitung (je 0,1l)      20,00 EUR 

 
4 GÄNGE 

Terrine – Entenkraftbrühe – Wildschwein – Schokolade   79,00 EUR 

Ziegenkäse – Pastinakensuppe – Sellerie – Orange   69,00 EUR 

+ optionale Weinbegleitung (je 0,1l)      26,00 EUR 

 
5 GÄNGE 

Terrine – Entenkraftbrühe – Kaninchenkotelett –  
Wildschwein – Schokolade       96,00 EUR 

Ziegenkäse – Pastinakensuppe – Rote Bete –  
Sellerie – Orange         83,00 EUR 

+ optionale Weinbegleitung (je 0,1l)      30,00 EUR 

 


